Ministerul Educaţiei şi Cercetării

Subiecte pentru – Faza naţională a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculară “Tehnologii” – 21 martie 2005

OLIMPIADA – DISCIPLINE TEHNOLOGICE

Faza naţională – 21.03.2005

EDUCAŢIE TEHNOLOGICĂ

Clasa: a VI-a

· Toate subiectele sunt obligatorii. Se acordă 10 puncte din oficiu.

· Timpul efectiv de lucru este de 2 ore.

Subiectul. I. 







TOTAL: 15 puncte

Scrieţi pe foaia de concurs litera corespunzătoare răspunsului corect:

1. În bucătărie, se recomandă amplasarea lângă fereastră a:
a.  mesei
b.  frigiderului
c.  aragazului
d.  bufetului
e.  chiuvetei
2. Principala sursă de vitamina C o constituie:
                            a. produsele  zaharoase

                            b. legumele şi fructele
                            c. ouăle

                            d. carnea



    e. laptele

3. Ambalajul trebuie să asigure:

                            a. integritatea produsului

                            b. caracteristicile organoleptice

                            c. vânzarea produsului
                            d. menţinerea temperaturii

                            e. menţinerea greutăţii


4. Este considerat aliment de origine minerală:

                            a. zahărul

                            b. făina

                            c. sarea

                            d. piperul

                            e. mălaiul
5. Alimentaţia cea mai sănătoasă este formată:
                             a. dintr-o dietă mixtă şi echilibrată

                             b. doar din alimente crude

                             c. doar din alimente de origine animală

                             d. doar din alimente de origine minerală
                             e. exclusiv din dulciuri

6. Plantă horticolă este:

                             a. fasolea

                             b. mazărea
                             c. soia

                             d. floarea soarelui

                             e. ardeiul
7. Din categoria îngrăşămintelor chimice fac parte:

                             a. compostul

                             b. gunoiul de grajd

                             c. îngrăşămintele complexe

                             d. mraniţa

                             e. îngrăşămintele verzi

8. Operaţia prin care răsadul se introduce în sol se numeşte:

                             a. semănat

                             b. plivit
                             c. muşuroit
                             d. plantat
                             e. rărit
9. Vacile fac parte din specia:

                             a. caprine
                             b. taurine

                             c. suine

                             d. ovine

                             e. cabaline

10. Adăposturile pentru iepuri se numesc:

                             a. coteţe

                             b. cuşti

                             c. cuibare

                             d. saivane

                             e. grajduri

11. Rasa Leghorn este crescută pentru:

                             a. ouă

                             b. carne

                             c. lapte

                             d. grăsime

                             e. tracţiune

12. Este fibră de origine vegetală:

                             a. vâscoza

                             b. melana

                             c. celofibra

                             d. cânepa

                             e. relonul 

13. Materialele textile de bază utilizate în industria confecţiilor sunt:

                             a. căptuşelile

                             b. întăriturile

                             c. ţesăturile

                             d. furniturile

                             e. accesoriile

14. Higroscopicitatea fibrelor textile este o proprietate:

                             a. fizică

                             b. mecanică

                             c. chimică

                             d. tehnologică

                             e. microbiologică

  15. Izolaţia termică reprezintă capacitatea produselor textile de a:

                             a. conduce căldura

                             b. reţine căldura

                             c. permite circulaţia aerului

                             d. permite absorbţia vaporilor de apă

                             e. permite realizarea mişcărilor

Subiectul. II. 







TOTAL: 35 puncte

1. Precizează modul de selectare a alimentelor neambalate. Enumeră trei caracteristici pentru peştele proaspăt.
2. Precizează ce se înţelege prin refrigerare.
3. Enumeră cinci lucrări de îngrijire desfăşurate în răsadniţă. 
4. Enumeră cinci factori de mediu necesari dezvoltării plantelor.

5. Realizează triunghiul confortului fiziologic.Denumeşte vârfurile acestuia.
Subiectul. III. 







TOTAL: 40 puncte

Realizează un eseu (o compunere) cu tema „Fructele-sursă de vitamine”, după următorul plan:
           - argumentează titlul (importanţa şi rolul vitaminelor);
           - indică patru posibilităţi de conservare;
           - precizează modul de ambalare a fructelor proaspete şi conservate;
           - indică elementele ce trebuie să fie inscripţionate pe ambalaj;
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